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ERISTELI YESIL MERCIMEK CORBASI (ADANA)

Tirk Halk KulttrinG Arastirma ve Tanitma Vakfi

200 gr. yesil mercimek

200 gr. nohut

1/2 paket erigte

1/2 su bardagi zeytinyagi

2 bas sarmisak

4 bas sogan

1 litre su

1 yemek kasigdi biber salgasi
1 tane limon

Yesil mercimekler yumusayincaya kadar haglanir. Haglanmig mercimege eriste ilave edilir. Bir bagka tercerede
sogan, salga ve sarmisak yagda kavrulur. Haglanmis nohut eristenin pismesine yakin mercimekli malzemeye
ilave edilerek kaynatmaya devam edilir. Kaynatilan bu malzemenin suyu kivamini bulup koyulasinca tencere
atesten alinarak hazirlanan sos tzerine gezdirilir. 5-6 dakika dinlendirildikten sonra servis yapilir.
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