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ERISTELI YAYLA CORBASI

1.5 su bardagi yogurt

2 yemek kasigi un
yarim ¢ay bardagi pring
yarim ¢ay bardag erigte
50 gram sana klasik

4 su bardagi su

1 cay kasigi toz biber

Yodurt, un, tuz, tencereye eklenir ve mikserle 3-4 dakika ¢irpilir.ardindan su, eriste ve tuz eklenerek karigtirilir.
orta derecede kaynayincaya kadar karistirilir. kaynamaya baslayinca tavada sana yagi eritilerek gorbanin Usttine
doékalar. Ardindan nane ve toz biber eklenerek sicak servis yapilir.
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