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ERISTELI TURKMEN KEBABI

4 adet tavuk sinitzel

1 bardak erigte

1 adet sogan

4 adet yesil sogan

2 adet kirmizi biber

2 adet yesil biber

1 cay kasigi hardal

2 yemek kasi§i soya sosu
2 yemek kasigi tereyagi

2 bardak su

Erigteyi 1 kasik tereyagi ile birlikte pembelestirin. Tavuk sinitzelleri veya beyaz tavuk géguslerini parmak
seklinde ince ince kesin. Soganlari halka seklinde, yesil sodanlari uzun uzun dograyin. Biberleri ise ince ince
kiyin. Parmak seklindeki tavuklari, kalan 1 kasik tereyadi ile birlikte iyice kizartin. Dogradiginiz sebzeleri igine
atip, kavurarak pigirin. Daha énce kavurdugunuz eristeleri ekleyin. Soya sosu ile hardali 2 bardak suda ¢irpin.
Tavuklarin Gzerine dokiin. Suyunu ¢gekene kadar pisirin.
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