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ERISTELI TAVUK CORBASI

2.5 litre sebzeli tavuk suyu
750 g pismis tavuk eti

125 g ince kisa eriste

125 g taze ya da i¢ bezelye
toz hintcevizi

Gorbayi hazirlayin. Dogranmis tavuk etini gorbanin i¢ine atin. Erigteleri bol tuzlu suda haglayin. Taze bezelyeleri
yikayarak uglarini koparin. Taze ya da i¢ bezelyeyi ayri bir kapta az tavuk suyunda 5 dakika pisirin. Eristelerin
suyunu dokin. Eristeyi ve sebzeyi ¢corbanin icine koyun, toz hintcevizi ile tadlandirin.

ML® Eristeli Ciger Corbasi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:18437 « adi:Eristeli Tavuk Gorbasi « gdonderen:BnSONY -« indirme tarihi:02.04.2025 - 17:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/eristeli-tavuk-corbasi-vt13809
https://tr.ml.md/eristeli-ciger-corbasi-vt1640
http://www.tcpdf.org

