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ERISTELI TAVUK CORBASI

900 mililitre tavuk veya sebze suyu

1 adet kemiksiz, derisiz tavuk gégsi
1 cay kasigi dogranmis taze kdk zencefil
1 adet ince dogranmis sarimsak

50 gram eriste

2 yemek kagsi@i tatl misir

2-3 adet ince dilimlenmis mantar

2 adet dogranmis sogan

2 cay kasigi soya sosu

Nane

Fesleden yapraklari

Sebze bulyon suyunu bir tavaya dokin ve tavudu, zencefili ve sarimsagi ekleyin. Kaynatin ve daha sonra altini
kisip, yarim kapakla 20 dakika daha kaynamasini saglayin. Tavuk yumusadiktan sonra tavugdu ¢ikarin ve bir
¢atal yardimiyla pargalara ayirin.

Erigte, misir, mantar, yarim sogan ve soya sosuyla tavuk suyunu karistirin ve makarnalar yumusayincaya kadar
2-3 dakika kaynatin. Tim malzemeleri karigtirin ve Uzerine kalan sodanlari, otlari ve biber parcalarini ekleyin.
Servis sirasinda ekstra soya sosu ekleyebilirsiniz.
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