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ERISTELI SU BOREGI

Malzemeler:

125 gr. eriste

3 yutka

3 yumurta

125 gr. tereyagdi

2 su bardagi sut
250 gr. beyaz peynir

Yapiligt:

Beyaz peyniri ufalayin. Eristeyi tuzlu suda hafif diri kivamda haglayip stiziin. Tereyagini eritip sogutun. Yumurta,
tereyagi ve sutl karistirin. Firin tepsisini yaglayip bir yutkayi yayin. Hazirladiginiz sitli karigim ile i1slatip yarim
yufka yayin ve tekrar sGtli karigimla ilave islatin Gzerine eristeyi yayip dizeltin. Peyniri ilave edip yarim yufka
ddseyin ve sitll karisimla islatip son yufkayi yayin. Béregin Gzerine kalan karisimi gezdirerek ddkiip énceden
isitilmig firinda en az 30-35 dk. pisirin.
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