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ERISTELI PIRINC PILAVI

2 su bardagi piring

1 cay bardag: eriste

3 su bardagdi kaynamis su
Bir iki damla limon suyu

2 yemek kasi§i tereyagi

1 adet kip seker

Yagi pilav tenceresine koyun. Eristeleri renkleri degisene kadar kavurun. Piringleri ekleyin. Cok az da bu sekilde
kavurup kaynamis su ekleyin. Bir iki damla -renginin daha beyaz olmasi i¢in- limon sikin. Daha lezzetli olmasi
icin kip seker ekleyin. Tuzunu ayarlayin. Karistirin ve kisik ateste kapagi kapali olarak pismeye birakin. Suyunu
cekince ocagi kapatin. Biraz demlendikten sonra servis yapabilirsiniz.
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