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ERISTELI PEYNIRLI MILFOY BOREGI

125 gr margarin

2 paket eriste

4 adet milféy hamuru
3 adet yumurta

1 su bardag st

1 demet maydanoz
1 kalip beyaz peynir
1 tath kasidi tuz

Kaynayan suya bir tath kasigi tuz atilir, bu suda eristeler 10 dakika haglanir ve stzllur. Diger tarafta iki yaprak
milféy hamuru merdane ile agilip, bly0talir ve yadlanmig bir payreks kaba yerlestirilir. Haglanan eristenin igine
ufalanmig peynir, kiyilmig maydanoz, sit, yag ve iki yumurta ilave edilip, beraberce karigtirilir. Bu karisim
hamurun Uzerine dékalur. Diger iki milfdy hamuru da ayni blyuklikte agilip kabin Gzeri kapatilir ve yumurtanin
beyazi ayrilip, Gzerine sarisi surtlir. 170 derecedeki firinda 45 dakika pisirilir.
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