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ERISTELI PAZI SAPI CORBASI

1 demet pazinin sap kismi
1 adet sogan

1 su barda@i yesil mercimek
1 adet havug

2 adet patates

3 dig sarimsak

1 cay bardagi zeytinyagi

1 limonun suyu

1 corba kasigi nane

Tuz

Karabiber

1 cay bardag: eriste

Oncelikle yesil mercimegi 5 dakika kaynatip kara suyu dékiin. Daha sonra gorbayi hazirlamak igin pazi saplarini
¢ok ince dograyin. Havug, patates, sarimsak ve sogani da kiigUk kiigUk dograyin. Tencereye yagi alip tim
sebzeleri 5 dakika kadar sote edin. Uzerine suyunu verin. Kaynayinca eristeleri ve yesil mercimekleri ekleyip
kaynamaya birakin. Servis yapmadan 6nce ezilmis sarimsak, nane ve limon suyuyla ikram edin.
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