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ERISTELI PATLICANLI LAZANYA

1 paket eriste

200 gr kiyma (sosu igin)

2 adet patlican (sosu i¢in)

1 yemek kagigi zeytinyagi

1 tath kasidi tuz

2 yemek kagsidi tereyagli margarin

2 yemek kasigi tereyadh margarin (sosu igin)
1 adet kuru sogdan (sosu igin)

1 cay kasigi Knorr Sarimsakli Gesni (sosu igin)
1 yemek kasidi sal¢a (sosu igin)

2 adet domates (sosu i¢in)

1 tath kasidi kekik (sosu igin)

1 tath kasidi kirmizi pul biber (sosu igin)

1 su bardag@i rende kasar (sosu i¢in)

Bir miktar ¢ekilmis karabiber (sosu i¢in)

1 tath kasigi seker (sosu igin)

4 adet kurutulmus domates (Uzeri i¢in)

1 yemek kasigi Knorr Sebzeli Gesni

1. Tencereye bol su koyup kaynatin. Kaynayan suyun igine tuzu, zeytinyagini ve eristeyi koyup 8 dakika
haglayin. Hagladiginiz erigtenin suyunu stizerek tereyagli margarin ile yaglayip sicakta tutun.

2. Sosu igin: Tavaya yagd! koyup kizdirin. Igine kiymayi ilave edip kiyma suyunu gekene kadar kavurun. Yemeklik
dogradiginiz kuru sogani ve dogranmis patlicanlari ilave edip sodanlar pembelesinceye kadar kavurun.
Dogradiginiz domatesleri ve salcayi, 1 yemek kasigi Knorr Sebzeli Gesni[2lyi, suyu, sekeri, Knorr Sarimsakli
Cesni[?lyi, kekigi, kirmizi pul biberi ve gekilmis karabiberi ilave edip karigtirdiktan sonra sos kivamina gelene
kadar kisik ateste pigirin.

3. Firin tepsisinin i¢ine bir kat kiymali sebzeli patlicandan koyup tzerine yagladiginiz erigtenin yarisini, Gzerine
bir kat daha kiymali sebzeli patlican ve kalan eristeyi koyup duzeltin.

4. Son olarak Uzerine rende kasari serpip kurutulmus domatesler ile susledikten sonra 6nceden 185 derecede
Isittiginiz firnda Uzeri kizarana kadar pisirip sicak olarak servis edin.
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