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ERISTELI NOHUT CORBASI

https://www.hasata.com.tr

3 su bardagdi haslanmis Hasata Kirsehir Kogbagi Nohut
200 g kuzu kugbas! (Cok ufak dogranacak)
1 Su bardagi el yapimi eriste

7 su bardagi kemik ve et suyu

1 cay bardagi zeytinyag

1 yemek kasigdi biber salgasi

2 yemek kagsidi domates salgasi

1 adet blyUk boy kuru sogan

2 adet limon

Y4 cay bardagi nar eksisi

1 tath kasidi kuru nane

1 cay kasigdi pul biber

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Zeytinyaginin yarisini tencereye alin, kuzu etini tuz ve karabiberi ilave edin, rengi degisinceye kadar kavurun.
Kavrulan ete incecik dogradiginiz sogani ilave edin.

Sogan kavrulunca salgayi ilave edip 2-3 dakika kavurmaya devam edin.

El yapimi eristeyi ekleyin ve biraz kavurun.

Hasata Kirgehir Kogbagsi Nohudu ilave edip iyice karistirin sonra Gizerine et suyunu ilave edip kaynamaya
birakin.

Erigteler iyice yumusayip kivam alinca nar eksisi, limon ve pul biberi ilave edin.

Karigtirip altini kapatin.

Uzerine kalan zeytinyagini ve naneyi yakarak servise sunun.

© lezzetler.com tarif no:172419 « adi:Eristeli Nohut Corbasi » gdnderen:Selver Somuncu e indirme tarihi:05.04.2025 - 08:35


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/eristeli-nohut-corbasi-vt44848
https://www.hasata.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/eristeli-nohut-corbasi-172419.jpg
http://www.tcpdf.org

