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ERISTELI MERCIMEK CORBASI

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
1 Adet orta boy sogan

1 Yemek Kagigi salga

1 Cay Bardagi ERISTE

1 Su Bardag@ yesil mercimek
1 Tutam karabiber

Yemegi hazirlamadan 1 gece énce bir kaba mercimekleri ekleyip, Uzerini 4-5 parmak gececek kadar ilik su ilave
edin, beklemeye alin. Ertesi gin islatiimis mercimekleri sudan ¢ikarip yemegi pisireceginiz tencereye alin ve
yine Uzerini 4-5 parmak gececek kadar ilik su, tuz ilave edin. Orta ateste pisirmeye baglayin. Kaynamaya
baslayinca 5 dakika daha kaynatmaya devam edin. Sonra ocagin altini kapatin ve lzerine yarim ¢ay bardag!
soguk su gezdirin, 1 kere karistirip siyah suyunun ¢ikmasi icin kenarda beklemeye alin. Soganlari soyup kigik
kiicUk dograyin. Tencerede yagi kizdirin ve soganlari hafifce kavurun. Soganlara salgayi ekleyip kavurmaya
devam edin. Ardindan ébir tencerede beklettiginiz mercimegi stzip bu karisima ilave edin. Uzerine 3-4 parmak
gececek kadar sicak su koyun. Tuz ve karabiber ekledikten sonra kaynamasini bekleyin. Corba kaynamaya
baglarken eristeleri de ekleyip 10 dakika daha orta ateste kaynatin. Sicak olarak servis yapin.
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