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ERISTELI YESIL MERCIMEK CORBASI

Yasemin Dikmetas

2 cay bardag yesil mercimek
1 cay bardag ev eristesi

2 tath kasigi un

6 su bardag et suyu veya su
1 adet sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Tuz

Nane

Kirmizi biber

Yesil mercimek bol suda haglanir ve suyu sizilir. (Biraz diri kalmasina dikkat edilmelidir.)

Tencereye tereyadi eklenir. Kip dogranmis soganlar pembelesene kadar kavrulur. Unu ilave edilir ve sararana
kadar kavrulur. Tuz, nane, kirmizibiber ve su eklenerek kaynatilir. Mercimek ve erigteler de eklendikten sonra
orta hararetli ateste, eristeler yumusayincaya kadar pisirilir. Uzerine nane serpilerek servis yapilir.

Not: Yesil mercimek haglaninca suyu kararir, Suyunu sizerek yemegimizde kullanirsak yemegimizin renginin
kararmasina engel oluruz.

© lezzetler.com tarif no:27535 « adi:Eristeli Yesil Mercimek Corbasi « génderen:kesanli sabri « indirme tarihi:04.04.2025 - 16:10


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/eristeli-yesil-mercimek-corbasi-vt4867
http://www.tcpdf.org

