%ﬁf} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ERISTELI MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i yesil mercimek
1 su bardag eriste

1 yemek kasigdi tereyadi

8 su bardagi kaynar su

1 adet et suyu bulyon

1 orta boy sogan

1 tath kasidi tuz

Mercimekleri Ilik tuzlu suda bekletin.

Sizin.

Tereyagini kizdirip toz biberi ekleyin.

Bulyonu sicak su ile karigtirin.

DUdUkIU tencerede tereyagi ile soganlari soteleyin.

Renk alinca mercimekleri ekleyip 5 bardak kaynar su ve bulyonu ekleyin.
5 dakika dudiklide pigirin.

Kapagi agip eristeleri ekleyin, 5 dakika daha pisirin.
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