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ERISTELI MENEMEN CORBASI

4 adet domates

3 adet siviri biber

1 adet sogan

1 kase eriste

1 tath kasidi pul biber
1 ¢corba kasigi tereyad
1 tath kasidi tuz

8 su bardagi su

Sogan ince dogranir, tereyaginda pembelestirilir. Uzerine tohumlari gikarilmig, ince dogranmig biber eklenir ve
sararana kadar kavrulur. Rende domates ilave edilir. Salgcamsi bir hal alinca tuz ve pul biber konur, sicak su
birakilir. Tam kaynayinca eriste bogaltilir. Eristeler sisip yumusayana kadar pigirilir. Sicak olarak servise sunulur.
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