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ERISTELI KOY CORBASI

Malzemeler:

2 orta boy kuru sogan,

500 gram iyi ayiklanmig yesil mercimek,
1 bardak ayiklanmig nohut,
1 bardak ev eristesi,

1 kasik domates salcasi,

2 kasik tereyag,

1 kasik kuru nane,

istege gore pul biber,

tuz,

karabiber

istediginiz kivama gore su.

Hazirlanisi:

Uygun bir tencerede nohutlar haglanir. Bagka bir tencerede yag ile birlikte sodan ve salga kavrulur. Yeteri kadar
su eklenir ve kaynamaya birakilir. Kaynayan tencerenin igine énceden islatiimis mercimekler konur ve
yumusadiktan sonra nohutlar eklenir. 5 dakika sonra erigteler ilave edilerek kaynamaya birakilir. Tereyadi, nane
ve pul biberli sos ¢orbanin Uizerinde gezdirilerek servise hazirlanir.

© lezzetler.com tarif no:7446 « adi:Eristeli Koy Corbasi « génderen:-BMW- « indirme tarihi:26.04.2024 - 22:39


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/eristeli-koy-corbasi-vt5824
http://www.tcpdf.org

