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ERISTELI KOY CORBASI

1 su barda@i yesil mercimek

1 su bardag: erigte

1 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca

Et suyu (yoksa bulyon da kullanilabilir)
Yarim ¢ay bardagi sivi yag

Nane

Pul biber

Karabiber

Tuz

Oncelikle yesil mercimekleri haslayin ve suyunu stiziin.

Bir tencereye sivi yagi koyun. Uzerine yemeklik dogradiginiz soganlari koyup, pembelesene kadar kavurun.
Ardindan salgay! ekleyin ve bir tur daha kavurun ve et suyunuz varsa ilave edin.

Kaynayan suya haglanan mercimekleri, ardindan da erigteleri ekleyin.

Bir tur daha kaynadiktan sonra tuzunu ve baharatini ekleyin. Erigtelerin diriligine gbre pistiginde ocagin altini
kapatin.
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