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ERISTELI FASULYE

1 su bardag: erigte

2 ¢orba kagig margarin

20 adet taze fasulye

1 adet havug

1 corba kasigi siviyag

1 corba kasigi dolmalik fistik
Tuz

Karabiber

Eristeyi tuzlu suda haglayin. Taze fasulye ve havuglari verev dograyin. Eristeyi stizgecten gegirip, 2 ¢orba kasidi
margarini tencereye alin. Eristeleri yagda 1-2 dakika ¢evirin. 1 ¢corba kasidi siviyagda sebzeleri soteleyin. Tuz ve
karabiber ekleyin. Eristelerin Gzerine yayin. Sebzeleri aldiginiz tavada dolmalik fistigi kavurup, eristelerin Gzerine
koyun.
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