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ERISTELI FASULYE CORBASI

1 kahve fincani piring

1 su bardag: erigte

1 su bardag@i kuru fasulye
1 adet kuru sogan

1 adet rende domates
1 yemek kasigi salca

3 ¢corba kagiJi tereyagdi
1 tavuk tablet

yarim demet maydanoz
tuz

karabiber

Fasulyeyi haglayin. ince dogranmis sogani, rendelenmis domates ve salgay ilave ederek tereyaginda kavurun.
Uzerine 3 su bardag@i su ve bulyonu katarak kaynatin. Fasulyeyi, pirinci ve eristeyi ilave edip karistirin. Tuz ve
karabiberi ekleyerek, sebzeler yumusayincaya kadar pisirin. Son olarak ¢orbanin tizerine kiyilmig maydanoz
serperek servis yapin.

ML® Eristeli Ciger Corbasi icin tiklayin
ML® Eristeli Ciger Corbasi (gorsel)
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