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ERISTELI FASULYE CORBASI (ITALYA)

100gr. zeytinyagi

1/2 kg. haglanmis fasulye barbunyasi
1 orta boy havug

1 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca

4 yaprak adacay!

1 It. tavuk suyu

100 gr. hazir erigte

1 dal biberiye

Tuz

Fasulyeleri hasglayin ve stiziin. Havuglarn kip kiip dograyarak, ince dogranmis sodanla sote edin, bir kasik salca
ile kavurduktan sonra fasulyeleri, adagayini ve biberiyeyi ekleyin. Tavuk suyu ve tuz ilave ederek 25 dakika
kadar kaynatin. Erigteyi kii¢ik hargalar haline getirin ve bu karigsima ekleyin. 10 dakika daha kaynattiktan sonra
servise hazirdir.
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