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ERISTELI DOMATES CORBASI

1 paket Tukas Kremali Domates Corbasi
1 tath kasidi Tukas Paprika

2 corba kasigl Tukas Tereyadi

1 su bardag erigte

5 su bardagi su

Uzeri igin:

1 cay bardadi rendelenmis Tukas Taze Kasar Peyniri
Yarim adet kirmizi sUs biberi

Yarim adet sari sus biberi

Tuz

1-2 dal nane

Tereyagdini ve 1 tath kagig1 Tukas Paprika[Zlyi derin bir tencereye alin.

Birka¢ dakika kavurun. Uzerine su, kremali domates ¢orbasi ve eristeleri ekleyip, karistirarak kaynatin.

Gorba kaynamaya baslayinca tuzunu ayarlayin. Kaynadiktan sonra 4-5 dakika daha kisik ateste kaynatip
ocaktan alin.

Gorbayi servis tabaklarina bélip sus biberi, rendelenmis kasar peyniri ve nane ile stsleyip sicak olarak servis

yapin.
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