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ERISTELI CIN BOREG

Malzemeler

Havug

Sogan

Yesil ve Kirmizi Biber
Cin Erigtesi (Noodle)
Soya filizi

Yufka

Galeta Unu

Yumurta Sarisi

Hazirlanisi

Sebzelerimizi uzun bir sekilde dogruyoruz. Bir tencerenin igerisinde eristemizi 10 dakika sicak suda
bekletiyoruz. Yufkayi ortadan ikiye kestikten sonra yeteri kadar havug, kirmizi biber, yesil biber, sogan, soya
filizini ve ¢in eristesini ortasina koyup kalin sosis seklinde sariyoruz. Yumurta sarisini ¢irptiktan sonra bdreklerin
Uzerine surip galeta ununa buluyoruz ve yemek servisine yakin kizartip servis yapiyoruz.
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