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ERISTELI BULGUR PILAVI

https://yemek.name

1.5 su bardagi pilavlik bulgur
1 su bardag erigte

1 adet kuru sogan

1 adet domates

2.5 su bardag et suyu

3 yemek kasigi siviyag

Tuz

Karabiber

Sogani ve domatesi rendeleyin.

Siviyag eklediginiz tencerede sogani pembelestirin, (izerine domatesi ekleyin.

Erigteyi ekleyerek biraz kavurduktan sonra bulguru ilave edin. 2-3 dakika daha kavurun.
Sicak st suyunu, tuz ve karabiberi ekleyin.

Kisik ateste pilav suyunu ¢cekene kadar pigirin (yaklasik 10 dakika).
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