Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ERISTELI BEZELYE CORBASI

2 yemek kasigi tereyagd

1 yemek kagigi un

4 su bardagi su

2 su bardag tavuk suyu

200 ml krema

1 su bardag haglanmig bezelye
Yarim su bardasi erigte

3 yemek kagigi kiyllmis dereotu
Tuz

Karabiber

Kirmizi pul biber

Tereyagini eritip unu sararincaya kadar kavurun. Su ve tavuk suyunu ekleyerek iyice karistirin.
Kaynamaya baslayinca eristeleri ilave edin ve kisik ateste pisirmeye devam edin.

Eristeler yumusayinca bezelyeleri ekleyin. Krema ilave ederek ylksek ateste 1 dakika pisirin.

Tuz, karabiber ile tatlandirip ocaktan alin. Kiyilmig dereotu ve kirmizi pul biber ekleyip servis yapin.
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