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ERISTE

1 kg.un
4 yumurta
Tuz

Un elenir ortasi aglilir, 4 yumurta, tuz ve ilik su ilave edilerek kati bir hamur yapilir. Hamur 3-4 pargaya ayrilir,
nemli bez altinda dinlendirilir. Sonra her par¢aya un serpilerek oklava ile 2-3 mm. inceliginde acilir. Ortl ya da
masa Uzerinde kurutulup 2-3 cm genigliginde seritlere kesilir. Bu seritlerin 5-6 tanesi Usti Uste konarak dogranir.
Bunlar 6rtl ya da masa Uzerine yayilip kurutulur ve bez torbalarda saklanip arzu edildigi zaman pisirilir.
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