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ERISTE

Ayse Tuter

1 kgun

1 su bardag st
5 yumurta

Tuz

Unu eleyin. Ortasini havuz gibi agin. Stl, yumurtayr koyun. Tuzu ilave edin. Az su ilavesi ile sertge bir hamur
yapin. Hamurun Gzerini nemli bir bezle értiin. 1-2 saat dinlendirin. Hamuru dért parcaya ayirin. Dinlenen
hamurun bir parg¢asini unlayarak oklava ile acabildidiniz blyUklUkte agin. Oklavaya sarin. Oklavayi ortasindan
¢ikartin. 2 cm kalinliginda bicak ile kesin una bulayarak nemli bir bezin Gzerine koyun. Diger hamurlara da ayni
islemi yapin. Gdélge bir yerde 10 giin kurutun. Torbalara doldurup saklayin.

Not: Hamur ne kadar dinlenirse o kadar ¢abuk agilir. Bu hamurdan manti, kesme makarna, su béregi de yaplilir.
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