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ERISTE HAMURU

2 kilo sUt
2,5kiloun
yarim kilo irmik
1 avug tuz

10 yumurta

2 kilo sit ile irmik iyice pisirilip, sogumaya birakilir. Soguduktan sonra blyiikce bir kaba sitle pismis olan irmik
ve 10 yumurtay! kirarak tahta kasikla karigtirilir. Tuz ve un ilave ederek sikica bir hamur yapilir. Bir middet daha
yogurarak iyice 6zlenmesi saglanir. Hamurdan iri bir portakal blytkligunde alarak 1 cm inceliginde agilir.
Bezler Ustiinde yapismayacak hale gelinceye kadar kurutulur. Yufkalari 5'er cm'lik seritlere kesip, Ust Uste
konur. Keskin bir bigakla kibrit ¢épu inceliginde kiyilir. Bez tstinde kurutulur. Kuruduktan sonra firin tepsisine
koyup firinlatilir. Daha sonra saklamak Uzere bez bir torbaya koyup, rutubetsiz bir yere asilir.
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Fotograf "mevsim" tarafindan génderildi. 09.03.2020
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