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ERISTE

5 yumurta

2 su bardagi su
Tuz

Aldigi kadar un

Oncelikle yumurta, su ve tuzu genis bir kasede ¢irpin. Ardindan unu azar azar ekleyip sert ve plirtizsiiz bir
hamur elde edin. Hamuru bezelere ayirin, Gzerini bir bez ile 6rtlin ve 30 dakika dinlendirin. Her bir bezeyi
unlanmis tezgahta yufka seklinde agin ve kurumasi igin bir stire daha bekleyin. Kuruyan hamuru ince ince kesin
ve 200 dereceye ayarlanmig firinda hafif kizartin. Firndan ¢ikartip sogutun. Kavanoza doldurarak serin ve kuru
bir yerde muhafaza edin.
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