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EV YAPIMI ERISTE

Unu eleyin ve ortasini havuz gibi a¢in. Bu havuza yumurtalar kirin. Bir ¢catal yardimiyla igten digari yavas yavas
¢irparak, yumurta ve unu karistirmaya baslayin. Yumurta ve un birbirine iyice kariginca, zeytinyagi ve tuzu
ekleyerek yogurmaya baglayin. )

Hamuru homojenize olana kadar iyice yogurun. Yuvarlak bir beze haline getirin. Uzerine nemli temiz bir bez
Orterek tezgahta dinlenmeye birakin. Yarim saat dinlendirdikten sonra oklava yardimi ile ¢ok ince olmayan
yufkalar halinde agin. |ki parmak kalinhginda seritler halinde kesin. Birbirlerine yapismamasi igin hafifce unlayin.
Kestiginiz seritleri Ust Uste koyarak kibrit ¢céplnden biraz daha kalin olacak sekilde yeniden kesin. Kestiginiz
makarnalari unlanmig bir tepsiye ya da genis bir 6rtiinin Uzerine alin ve kurumaya birakin. Kururken ara sira
kontrol edin.
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