ERISTE

1 kilo gram tam bugdday unu
4 adet yumurta

1 tath kasidi tuz

2 cay bardag sut

100 gram margarin

Un, yumurta, tuz ve sit bir kapta hamur sertlesinceye kadar yogurulur. (Eger st yetmezse st ilave edilebilir.)
Yarim saat bekledikten sonra 4 pargaya bolundr.
Hamur oklava ile aglilir. Agilan hamur dérde katlanir ve erigte boyuna kesilir. Daha sonra kurutulur.

Not: Haglanir, Gizerine yodurt veya peynir eklenerek (istege gore) tereyagdi ile kirmizi biber de kizartilip servis
yapillir.
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