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ERISTE PILAVI

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendirilmesi Projesi
Ankara 2006

1 kase eriste

2 yemek kasigi yag

2 kase etsuyu veya su
1 tath kasidi tuz

Tencereye 6lcilu etsuyu veya su koyunuz.

Su kaynayinca yag, tuz ve eristeyi serperek saliniz.

Tencerenin kapagdini 6rtip hafif ateste suyunu tamamiyla ¢ekinceye kadar pisiriniz.
Servis tabadina bosaltip sicak servis yapiniz.
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