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ERISTE PILAVI

1 yemek tabagi dolusu ev yapimi eriste
2 yemek kasigi tereyagi

2- 3 yemek kagsiJi sivi yag

G6z karari kaynar su

Tuz

Pilav tenceremize tereyagi ve aygicek yagdini koyuyoruz. Tereyadi eriyince yanmadan hemen eristeleri bu yag ile
kavurmaya bagliyoruz yalniz gok karistirmadan ara ara karigtirarak sehriye kavurur gibi kavuruyoruz. Bazi
eristeler karariyor cok yakmadan eristelerin Ust hizasina gelecek kadar su koyuyoruz. Suyu azar azar
ekleyecegiz. cUnku herkes ayni sertlik-yumusaklikta sevmiyor hem de eristenin yapisina gore su ¢cekmesi farkli
oluyor. Altini kisip kapagini kapatiyoruz. Pilav gibi En kisik ateste demlenerek pisiriyoruz. Dilerseniz peynir ve
cevizle de servis edebilirsiniz.
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