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ERISTE PILAVI (KARS)

250 gram eriste

2 blyUk patates

3/4 su bardagdi yesil mercimek
Siviyag

Tereyagdi

Tencereye sivi yag koyup, yuvarlak kestiginiz patatesleri tencerenin dibine dizin. Ayri yerde yiyebileceginiz
miktarda eristeyi biraz diri kalacak sekilde haglayin. Bir bagka kapta da yesil mercimegi haslayin. Ikisi
haslaninca karigtirip sicakken ¢ig patateslerin Gzerine dékin. Kesinlikle su eklenmemelidir. Makarnanin tzerine
parca parga tereyadi konulur. Tencerenin kapagi kapali olacak sekilde adir adir patateslerin kizarmasini
bekliyoruz.
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