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ERISTE

6 bardak un

3 yumurta

yarim bardak sit

4 corba kasigi tereyagdi veya kahvaltilik margarin
100 gr. kasar peyniri

5 su bardagi su

3 cay kasi§i tuz

Bir mermer veya tahta tezgah Gzerinde un elenir, ortasi acilir, yumurtalar bitiin olarak kirilir. Tuz ve sit ilave
edilerek kat bir hamur yapilir. Hamurun alt ve Usti unlanir. 10-15 dakika dinlendirilir. Merdane ile biraz agilir,
oklava ile de gayet ince acilir. Hamurun Gzerine bol un serpigtirilir. Tekrar oklavaya sarilir, hamur oklavaya sarili
olarak uzunlamasina kesilir. Kaynayan tuzlu suya atilir. 15 dakika kaynadiktan sonra atesten indirilir, Gzerine 2
bardak soduk su konarak yarim saat bekletilir. Sonra suyu sizilir. Tencereye konur, tGizerine yag haslanir ve
kanstinilir. Servis tabadina alindiktan sonra Gzerine kasar peyniri rendesi serpilir.
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