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ERISTE

100 gr kasar peyniri
3 yumurta sarisi

75 gr tereyag

250 grun

Tuz

Unu eleyin, yumurta sarilari, tuz ve su ilave edip kati bir hamur yodurun. Yirmi bes dakika dinlendirdikten sonra,
altina Ustline un serpip oklavayla, orta incelikte bir yufka agin.

Serin bir yerde, yirmi dakika birakip biraz kurumasini saglayin. Once 5-6 cm genisliginde seritler halinde kesin,
sonra Ust Uste koyup bilezik eninde dilimleyip, kaynar ve tuzlu suda yirmi dakika pisirin. Pigirme islemi bitince,
Uzerine soguk su doékup stizgece bosaltarak suyunu stizin. Servis tabagina alip Uzerine erimis yag gezdirin ve
biraz peynir serperek, sicak servis yapin.
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