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ERISTE

500 gr.un

150 gr. tereyagdi

150 gr. kasar peyniri
4 yumurta

Tuz

Unu hamur tahtasina eleyiniz.

Ortasini acip 4 yumurtayi, tuzu koyup su ilavesiyle sertce bir hamur yapiniz.

2 pargaya ayirip yas bez altinda 15-20 dakika dinlendiriniz.

Her pargayi oklava ile 2 mm. incelikte aginiz.

Ortl veya masa Uzerinde kuruduktan sonra 3 parmak genigliginde seritlere kesiniz.
Seritlerin 6 tanesini Ust Uste koyup dar kenarlarindan bir iki mm. inceliginde seritlere kesiniz.
Bir tencereye bolca su koyup, tuz atip kaynatiniz.

Su kaynayinca eristeleri atip 15-20 dakika haglayiniz, haglanip haglanmadigini anlamak igin bir pargca agziniza
alip ¢igneyiniz, eger disinize yapismiyorsa olmus demektir.

Haslaninca alip tstlne soduk su ilave ediniz.

Suyunu sizindz.

Yagdi tencerede eritiniz.

Erigteyi ilave edip silkeleyerek yagi yediliniz.

Rendelenmis kasar peyniri serpip sicak servis yapiniz.

ML® Lokum Pilavi (gorsel)
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