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ERISTE

2 yumurta

Yarim su bardagi su
Alabildigi kadar un

1 tath kasigi tuz

Pigirirken;

2 yemek kagsigi tereyagi

1 tath kasidi kirmizi toz biber

2 yumurta kirilir, yarim su bardagdi su ve tuz ilave edilir, alabildigi kadar un ilave edilerek yodurulur.
Sert bir hamur hazirlanip, yarim saat dinlendirilir.

Sure sonunda hamur iki paziya ayrilir, pazi7lar oklava ile biraz kalin agilir.

Acllan hamur 3 santim eninde paralel seritlere kesilir. Seritler lst Uste konur, ince ince tekrar kesilir.
Kesilen eristeler serilerek kurumaya birakilir. Tamamen kuruduktan sonra bez torbalarda saklanir.
Pisirmek igin, eristeler bir tencereye alinip Uzerini gegecek kadar su koyup kaynatilir.

Bir kapta tereyag: eritilir, kirmizi toz biber eklenir, karigtirilir.

Erigteler stizllerek tabaklara alinir, Gzerine kirmizi biberli eritilmis tereyadi gezdirilerek servis edilir.
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