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ERISTE PASTASI

3 Adet Patlican

1 Paket Eriste

2 Corba Kasigi Tereyagi
200 g Kasar Payniri

1.5 Su Bardagi St

2 Adet Yumurta

1/2 Su Bardag Ceviz
Iste§e Bagli Maydanoz
Istege Bagli Baharat

Patlicanlar alacal soyup uzunlamasina dilimleyelim ve kizgin yagda yari kizartalim. Eristemizi tuzlu suda
haslayip stizelim. Erigteyi, tereyadi,kasar peyniri, ceviz ve maydanozla karigtiralim. Patlican dilimlerini cam firin
kabina ya da kek kalibina dizelim. 1,5 bardagi sit ve 2 yumurtay ¢irparak eristenin Gzerine yayalim. Eristeli
karisimi kaliptaki ya da kaptaki patlican dilimlerinin Gzerine yayalim. Karigsimi 180 derece firinda kizarana kadar
pisirelim ve servise hazir edelim.
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