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ERISTE CORBASI

1 su bardag: erigte

1 su barda@i yesil mercimek
4 bardak et suyu ya da su

1 adet sogan

1 ¢corba kasigi tereyagd

Tuz

Kirmizi pul biber, kimyon
Yarim cay kasigdi zerdecal

1 adet limon

3 dis sarimsak

Tencerede kiyllmis sogani yagda kavurun. Uzerine suyunu verin. Mercimekleri 10 dakika haglayip siiziin ve
soganlarin Gzerine ilave edin. Sonra suyunu verip mercimekleri yumusayincaya kadar pigirin. Sehriyeleri ve
baharatlari ekleyin. 10 dakika daha pisirin ve sicak ikram edin.
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