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ERISTE (BEYSEHIR KONYA)

Beysehir Belediyesi

10 adet yumurta
2 su bardagi su
1 tath kasidi tuz
Aldigi kadar un

Yumurtalari kabin igine kirip su ve tuz ilave edip sert bir hamur elde edilir. Elde edilen hamuru bezelere ayirip
her bezeyi yuvarlak firin tepsisi buytkliginde 1mm kalinhdinda agilir. Agilan hamurlar temiz bir bez Gzerine
serilip hafif kurutulur. Kurutulan hamurlar istege bagli olarak st Uste konup kalin seritler halinde kesilir. Kesilen
seritler tekrar kibrit ¢opu kalinhginda kesilerek temiz bir 6rtl Gzerinde kurutulur. 2 giin kurutulduktan sonra kisin
tiketilmek Gzere saklanir.

Not: Bu hamurdan 1 cm eninde kare kare kesilirse buna kulak denir.
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