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ERISTE BAKLAVASI

https://azerbaijans.com

lyi gesit bugday unu 300 gr.
Yumurta 1/2 adet

Tuz 3 gr.

I¢icin:

Badem 180 gr.

Seker tozu 180 gr.

Targin 3 gr.

Serbet icin:

Seker 160 gr.

Bal 40 gr.

Tabakalar arasina stirmek icin yag 40 gr.
Ylizeyine sirmek igin yumurta.

Hamur ve iclik seker burada oldugdu gibi hazirlanir. Gence baklavasi gibi hazirlanir, fakat son Gst hamur katmani
yerine eriste konur ve kare seklinde dogranir. Eriste ev ortaminda hazirlanan bugday nisastasindan veya piring
unundan Seki baklavasi[?Inda oldugu gibi pisirilir.
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