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ERISTE (AKSEKI ANTALYA)

https://www.milliyet.com.tr

Un, sut ve yumurta karigimi ile agilan hamurlar ekmek pisirilen saclarda hafif olarak pigiriliyor. Daha sonra ise
senitlerin Uzerinde makarna seklinde kesilen eristeler kuruduktan sonra alinarak saklama kaplarina konuyor.
Kisin ¢orba ve pilav yapilan erigtenin Aksekide yogdun olarak tiketiliyor. 120 yumurtadan 30 kilogram erigte
yapilyor.
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