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ERİŞTE (AĞRI)

1 kase ev yapımı erişte
1 çay bardağı yeşil mercimek
1-2 adet patates
Tereyağı
Tuz

Yeşil mercimekleri siyah suyu çıkacak kadar haşlayıp süzün.
Bir başka tencerede su kaynatıp içine tuz ilave edin.
Erişteleri ve mercimekleri bu suda yeniden haşlayıp süzün.
Patatesleri soyup ince ince dilimleyin.
Geniş bir tencerenin tabanını yağlayın.
Patatesleri tencerenin tabanına yerleştirip üzerine erişteyi aktarın.
Son olarak kızdırdığınız tereyağını gezdirip patatesler kızarana kadar ocakta pişirin.
Yemeğiniz pişince geniş bir tabağa ters çevirip çıkarın.
Sıcak servis edin.

© lezzetler.com tarif no:155402 • adı:Erişte (Ağrı) • gönderen:Yemekhane • indirme tarihi:03.04.2025 - 20:17

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/eriste-agri-vt22703
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/eriste-agri-155402.jpg
http://www.tcpdf.org

