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ERING PASTASI

Mehmet Burgoglu

Malzemeler

Pasta Malzemesi:

1 Bardak Soguk Sit

3 Kasik Kakao

1/2 Bardak Siviyag

1 Bardak Toz Seker

5 Yumurta

1 Bardak Un

1 Bardak Piring Unu

1 Paket Kabartma Tozu
Krema Malzemesi:

1 Kg Siit

1 Bardak Seker

4 Kaslk Un

1 Yumurta

1 Paket PINAR LABNE
1 Paket Vanilya

KEK YAPILISI:

Yumurtalar ve seker ¢irpilir. Un, piring unu, kabartma tozu, kakao, sivi yag karistirilip iyice ¢irpilir. Firn 170 C
ayarlanir. Hazirlanmig karisim, yaglanmis kek kalibina dékilUp 1sinmis firinda pigirilir.

KREMA YAPILISI:

Sit, seker, un, yumurta kisik ateste karigtirilarak pigirilir. Kaynayinca vanilya ve 200gr PINAR LABNE eklenerek
iyice karigtirihir.

HAZIRLANMASI:

Kek pisince Uzerine 1 bardak ilik st dokilerek yumugamasi saglanir. Kek soguyunca ortadan iplikle kesilip
yarisina krema sir0lir. Kekin diger yarisi da tste konulup kalan krema ile kaplair. Istege goére cikolata pargalari
eklenip buzdolabinda sogutularak servis yapllir.
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