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ERIMIS CIKOLATALI PUDING

150 g aci gikolata

100 g tereyadi (5 ¢orba kasig)

2 adet yumurta

2 adet yumurta sarisi

1 kahve fincani toz seker (60 Q)

2 ¢orba kasidi un (40 g)

4 top Carte d'Or Kaymakli Dondurma.

Cikolatayi ve tereyagini kiiclk bir tencereye koyun. Kisik ateste ¢ikolata eriyip yumusayana kadar pisirin.
Yumurta, yumurta sarisi ve sekeri karistirma kabina koyup beyazlasana kadar ¢irpin. Yavasca unu ekleyin.
Hazirladiginiz karigimi ¢ikolataya karigtirin. 4 adet porsiyonluk firin kabini yaglayin ve hazirladiginiz karigimi
paylastirin. Onceden 180°C[2lde isittiginiz firninizda 12-15 dakika kabarana kadar pisirin. Sicak tatlinizi Carte
d'Or Kaymakli Dondurma ile servis yapin. Isterseniz ¢ikolatali sosla sisleyebilirsiniz.
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