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ERIKPARE

1 paket margarin

1 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya
Alabildigi kadar un
Iciigin:

15-20 adet marddm erigi
1 cay bardagi seker
Uzeri icin:

Pudra sekeri

Once i¢ hazirlanir. Eriklerin gekirdekleri ¢ikarilir ve birkag parcaya kesilir. Bir tencereye konur, izerine seker
eklenir, kisik ateste erikler yumusayana dek pisirilir. Sonra stizgece ¢ikarilarak yarim saat kadar bekletilir. Bu
arada hamur yogrulur. Yumusak tereyadi, yumurta ve seker karistinllir. Uzerine vanilya, kabartma tozu ve
alabildigi kadar un eklenir. Hamurdan ceviz kadar parc¢alar alinir, parmak uglariyla agilir. Yeteri kadar erikli i¢
konur ve pogacga gibi kapatilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. 190 derece firnda pembe renkte pigirilir. Firindan ¢ikar
¢ikmaz pudra sekeri serpilir.
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