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ERIKLI YAHNI

500 gr orta yagl kemikli et
250 gr kuru erik

2 adet rendelenmis sogan
3 kasik yag

1 corba kasig seker

1 tutam tuz

Eti Ustin0 Ortecek kadar su koyup hasglayalim haslaninca eti stizelim Gizerine yag ve rendelenmis sodani ekleyip
kizartalim Ustine hasladigimiz et suyunu ekleyip seker de katip pisirelim. Suda beklettigimiz erik kurularini 1
kasik yag ile kavuralim pisen ete ekleyip iyice pigirelim.
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