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ERIKLI YAHNI (ISTANBUL)

Nevin Halici

Yagl kaburga etleri su ile atese koyulur. Kaynamaya baslayinca Gzerine biriken képugdu kevgirle alinir.
Etler sudan ¢ikarilp iyice slzdurdlur, sogan suyu ve tuz sdrdldr.

Tavada sadeyag! kizdirlip, etler kizartilir ve tekrar tencereye koyulur.

Etlerin kizartildi§1 yagda erikler bir iki ¢evrilir, etlerin Gzerine ilave edilir.

Seker serpilip, erikler yumusayincaya kadar pisirilir.
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