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ERIKLI VE VISNELI TURTA

250 Gr Sana Hamurisi

2 Cay Bardag toz seker

1 Su Bardagi pudra seker

1 GCay Bardagi iri ¢ekilmis ceviz
1 Biraz findik igi

1 Biraz Cevizici

3 Su Bardagi un

500 gr olgun erik

1 Adet Yumurtanin sarisi
250 gr visne

1 Gorba Kasig yogurt

1 Tath Kagig1 kabartma tozu

Erikleri ve visneleri yikayip cekirdeklerini ¢ikarin. Sekeri ekleyip harmanlayin ve iki saat bekletin. Meyveleri tel
slizge¢ yardimiyla stziin. Ceviz haricindeki tim hamur malzemesini hamur yogurma kabinda purtizstiz hamur
elde edinceye kadar yogurun. Hamurun Ugte ikisini kaliba gore (kenarlarindan yikselterek) yayip ¢cok hafif un (i¢
malzemenin eriyip tabana yapismamasi igin) serpin. Meyveleri cevizle karistirip ilave edin. Kalan hamur
parcasini yagh kagit Gzerinde (hamur ince oldugu icin yapismamasi gerekiyor) acin. Meyvelerin Gzerine kapatip
kagidi kaldirin. Findik ve ceviz i¢lerini hamurun Uzerine hafifce batirin. 175 dereceli firinda 45 dakika pisirin.
Finndan alip sogumaya birakin. Dilimleyip servis yapin.
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