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ERIKLI TURTA

250 Gr Margarin

1 Su Bardagi un

4 Adet yumurta

2 Su Bardagi pudra sekeri
1 Su Bardag toz findik

1 Paket kabartma tozu
12 Adet MUrdim erigi

Hamur igin bir kaba un, pudra sekeri, kabartma tozu ve toz findigi alarak karistirin. Ortasini agip, i¢ine yumurta
125 gram margarini alin. Ortadan itibaren yogurmaya baglayin ve kulak memesinden yumusak bir kivamda
hamur elde edin. Hamuru tart kalibina aldiktan sonra havuz olusacak bigimde sekillendirin. Kremasi icin ayri bir
kaba 125 gr margarin, toz findik, yumurta, un ve pudra sekerini alip, mikserle ¢irpin. Kremayi hamurun tzerine
yayin. Gekirdekleri ¢ikartiimis ve ikiye bolinmds erikleri kremanin lizerine dizerek dnceden isitilmig firnda 180
derecede pisirin. llidiktan sonra tart kalibindan servis tabadina ters cevirerek ¢ikarin diizeltip, servis yapin.
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